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5. Determinacién do pH

Separe la clara de la yema
Mida o pH do cada componente usando un pHMENO
Rogistre los resultados

E1 pH de la clara es de entre 8.2 a 8.4. A medida que envejece e pH puede aumentar hasta 9.4 debido a la perdida de dioxido de
carbono,

La yoma tiene un pH de 6 6.5 pero no se modifica significativamente con el paso del tiempo. E1 huevo liquido tiene un pH aproximado
de75

6. Coccion del huevo
- Hervir un huevo durante 10 minutos, pelario y cortario.

- Observar la posicion de la yema (centrada, no centrada) y la camara de aire (Normal, grande) y registrar los resutados.
Menos fresco Muy poco fresco
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7. Realice un informe en equipos de trabajo que incluya:
Introduccion
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1a manipulacidn de estos alimentos. (Numeral S del articulo 16, Cap.4 Resolucién 2674 de
2013)
Las materias primas e Insumos que requieran ser
almacenadas antes de entrar a (as etapas de proceso,
deben almacenarse en stos adecuados que eviten su
contaminacion y akeracion (Numeral S del articulo 16,
| | Cap.4 Resolucion 2674 de 2013)
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temperatura, mantenerse en operacion
permanentemente mientras contenga el aimento y ser
tiizados de acuerdo con la capacidad de su diseo, as
como contar con procedimientos definidos para
mplez, desinfeccion y mantenimiento. £n 1os equipos
de refrigeracion y/o congelacion, debe eviarse ¢l
aimacenamiento conjunto de asmentos y materias

descompuesta, sin embargo,
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allmentos y bebidas dentro del
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